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Gemuse, Fruchte, BlUten, Gewurze und Krduter in voller Pracht.
Die Natur zeigt sich in ihrer vollen Reife. Der Duft dieser Jahreszeit weckt und schenkt
Vertrauen, auf den Mdarkten prdsentiert sich eine unvergleichliche Uppigkeit und Fllle.

Gekonnt eingemacht, eingelegt und konserviert, kdnnen Sie diese Vielfalt mit Hilfe
der atherischen Ole das ganze Jahr Uber geniessen. Wir fangen die Wirze des Som-
mers ein. Wir lernen den Wert des Duftes auf unser Verdauungssystem und unser Sat-
tigungssystem kennen. Die Psyche erfahrt mit Hilfe der Naturdufte noch einen zusatz-
lichen Aspekt der Stimmungserhellung und der Zufriedenheit.

Herbstliches GenieBen Uberraschend neu.
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o Aromafeines Einlegen- Blanchieren FrUhbucherpreis: 265,00 €
von GemuUse und Obst mit Bezahlung innerhalb 30 Juni 2019.
e BlUtensalze, Orangenpfeffer, Normalpreis: 280,00 €
GewUrzdle, Gesundheitselixiere, + Besahl : b 1 Iuli bis 20. A '
Sirupe und Likére passend zur alieAe A HOIORICEARe A0 Ao B
Jahreszeit erstellen Im Preis inkludiert sind die Seminar-
e Chutneys, salzige und suBe Marme unterlagen.

laden, Pasten in Variationen Anmelduna: news@bioparadies.it
e herbstliches Fingerfood, KurbissUpp- o Tel. 0471 :65193 .
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